Menu de la St Valentin 2012

5>

AMUSE BOUCHE
r

TRILOGIE DE CANARD, en tartare fumé, en jambon, en torchon

ASSIETTE DE COQUILLAGES ET CRUSTACE (Entrée pour deux),
sélection annoncée de vive voix

SOUPE A L’OIGNON au gruyére réserve

FLANC DE PORC CROUSTILLANT laqué a I'érable,
consommé de champignons sauvages, vermicelles de pomme de terre douce

5 e

FILET DE BGEUF 1855 ET DEMI HOMARD GRILLE, morilles, betterave Chioggia,
asperges blanches, aspiration grillée, orzo (Repas pour deux)

RIS DE VEAU FUME, topinambours, maitakés, oignons frits, vinaigrette a la truffe

PAVE DE MORUE EN CROUTE DE NOIX DE MACADAME,
piquillos fargis, riz moélleux au safran et chorizo, jus de piperade

GROS PETONCLES ROTIS, risotto a I'avocat, salade de granny smith, ......................
pommes paille et pousses de céleri, huile vierge a la lime et vanille de Madagascar

o5 e

TARTE TATIN au vieux cheddar et pacanes caramélisées,
pomme d’amour au chocolat noir et éclats de caramel

FONDUE AU CHOCOLAT ET PIMENT D’ESPELETTE, mignardises et fruit frais

VERRINE DE LEMON CURD AU YUZU,
gelée de coriandre et ganache au chocolat blanc, cake au thé matcha

Menu a 115$ pour deux personnes
Bon Appétit !



